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Zuppa di vino della Val d’lsarco 12,9

vino Kerner, espuma di cannella e limone, brioche
al burro & sorbetto alle albicocche

Créme brilée di pino mugo 11,9
& krapfen ripieno di mirtilli rossi

“Scheiterhaufen” 11,9
rabarbaro, yogurt & fragole

3 krapfen fatti in casa 6,9
marmellata di albicocche, semi di papavero &
marmellata di prugne

Strudel di mele fatto in casa 7,9
Insalata di frutta 6,9/8,9
su richiesta con gelato

Affogato 51
& panna

coyg Ww:

Kerner Passito Nectaris, Klausen 7,5




	Dolci
	Zuppa di vino della Val d’Isarco vino Kerner, espuma di cannella e limone, brioche al burro & sorbetto alle albicocche
	12,9
	Crème brûlée di pino mugo & krapfen ripieno di mirtilli rossi

	11,9
	“Scheiterhaufen” rabarbaro, yogurt & fragole

	11,9
	3 krapfen fatti in casa marmellata di albicocche, semi di papavero &  marmellata di prugne

	6,9
	Strudel di mele fatto in casa
	7,9
	Insalata di frutta su richiesta con gelato

	6,9 / 8,9
	Affogato  & panna

	5,1
	consigliamo:
	Kerner Passito Nectaris, Klausen



