KALBSTARTAR MIT STRACCIATELLA

Thunfisch Espuma & konfierte Tomaten

ODER

FRUHLINGSROLLE

hausgemachter sifi—sauer Dip & frische Kresse
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SPARGELRISOTTO
griner & weilker Spargel, Safranhaube & knuspriger Rucola
ODER
GRUNE BASILIKUMRAVIOLI
getrocknete Tomaten, Brimi Ricotta & frische Zitrone
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ROASTBEEF
Millefeuille Kartoffeln, Erbsencreme, Romanesco & eingelegte Zwiebeln
ODER
ROSA GEBRATENES KALBSFILET
Barlauch, Kartoffeln, Radieschensalat & glacierte Karotte
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WEISSER & GRUNER SPARGEL AUS ROVIGO

Salzkartoffeln, Bozner Sauce & frische Kresse (auf Wunsch mit Krauterschinken)
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SCHOKOKUGEL

Rhabarber — Himbeerkern & Buttermilch — Limetteneis

ODER

BUTTERMILCHWAFFEL

marinierte Erdbeeren & Limettencrunch
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TARTARE DI VITELLO CON STRACCIATELLA

espuma di tonno & pomodori confit
oppure

INVOLTINO DI PRIMAVERA

salsa agrodolce fatta in casa & crescione fresco
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RISOTTO AGLI ASPARAGI
asparagi verdi e bianchi, zafferano & rucola croccante
oppure
RAVIOLI VERDI AL BASILICO
pomodori secchi, ricotta Brimi & limone fresco
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ROAST BEEF
patate millefglie, crema di piselli, romanesco & cipolle sottaceto
oppure
FILETTO DI VITELLO ARROSTITO ROSA
aglio selvatico, patate, insalata di ravanelli & carote glassate

oppure

ASPARAGI BIANCHI E VERDI DI
ROVIGO

patate lesse, salsa bolzanina & crescione fresco (su richiesta con proiscutto alle
erbe)-
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SFERA DI CIOCCOLATO

cuore di rabarbaro e lampone & gelato al latticello e lime

oppure

WAFFLE AL LATTICELLO

fragole marinate & crunch al lime
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