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Spritz ai lamponi & menta 7,9
sciroppo fatto in casa, Prosecco, soda

& limone

Prosecco Montelvini, Extra Dry 5,1
Franciacorta Lantieri Rosé 8,3
Franciacorta Berlucchi ‘61 8,9
FeralDrink NO1 (no alcool) 50

fermentato, pepe di Szechuan e luppolo
- citrico & fresco

Birra Perugia 5,2 % - Pale Ale 4,9
frutta tropicale, agrumi, con note di resina
& aromatico

Vini rrogé

Minuty M rosé 2023, Cote de Provence 54
Vinie pianchi

Sylvaner Tauber 2023, Bressanone 5,6
Kerner 2023, Kofererhof, Novacella 5,6

Chardonnay Bergmannhof 2021, Appiano 5,4

Lugana Pansere 2023, Fraccaroli, Verona 5,4

?/mo rogst

Vernatsch Gschleier 2022, Schreckbichl 59
Pinot Nero ris. Daniel 2022, Schreckbichl 5,8
Lagrein ris. Burgum Novum 20, Castelfeder 6,9
Cabernet 2020, Wassererhof, Fié allo Sciliar 7,3

Fresh Kitchen

12:00 8:! :15

Anlipagl

Tartara di manzo altoatesino 100 g 19,9
nella mela di Novacella, 160 g | 23,5
mostarda di prugne, burro salato

& pane tostato

Insalata del maso Brugger 16,9
mango, avocado, noci @
& crema di formaggio di capra

Zucca-barbabietola 18,5

feta, noci, crostini di pane & dressing di mela @
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Mezzelune tirolesi 18,5
spinaci bio & ricotta brimi @
Tagliatelle integrali 18,5

ragu di cinghiale, verdura brasata
& crunch di pane segale croccante
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Mezzelune di patate 17,
zucca hokkaido, paglia di patate e porri
& burro alla salvia

Risotto cremoso
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barbabietole rosse, gorgonzola
& noci tostate

Penne o bavette 14,5
preparate sul momento con salsa a

scelta tra: pomodoro-mozzarella,

bolognese, pesto o carbonara

Suppa

Orzotto sudtirolese 10,9
con carne affumicata e bollita
& “tirtl” di spinaci

Scegliil tuo menu a 3 p&VMo

1 secondo plu 2 portate dal nostro menu
M}wﬁ&ﬁhw @‘/Wmhr @5&!«50!4 &#W

(escluso menu grill)

P% MENU
BEVANDE

moEE?Mrhy Buffet di insalate

insalate regionali, erbe, cereali,

verdure, condimenti, olio & balsamico 6.8
5(4”«/
insalata mista dalla cucina 6.8

Decondi

Burger al sesamo 19,9
100% manzo, formaggio di malga,

insalata “pepi”, pomodori, cipolla

& maionese all’erba cipollina

Curry di lenticchie 18,5
piselli, carote, formaggio taleggio impanato @
& erba cipollina fresca

Filetto di orata 24,9
broccoli, olive, capperi, patate biologiche
& peperoni colorati

Piatto di “torggele” 25,9
guancia di maiale affumicata, carne

speziata, salame del contadino

affumicato, crauti acidi & tortei di patate

e —
dalla GRIGLIA

Rib Eye dell’Alto Adige ca. 3509g 39,9
Spare ribs 19,9
Fiorentina ca. 1,3 kg 85,0
Bistecca di fianco di manzo ca. 300g 26,0
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2 radicchio trevisano oppure zucchine grigliate
oppure insalata & patatine croccanti

sele

3 salsa di panna acida, salsa di pomodoro piccante
& dip di erbe aromatiche




